
FREDDO 04   |   PROFESSIONAL SELECTION

PROGETTIAMO E REALIZZIAMO ATTIVITÀ DI SUCCESSO DAL 1990

QUAL È L'ABBATTITORE GIUSTO PER IL TUO
LAVORO?
Non basta guardare il numero di teglie: formato, kg per ciclo e funzioni cambiano il risultato.

3 TEGLIE
COMPACT

5 TEGLIE
PROFESSIONAL

10 TEGLIE
ALTA PRODUTTIVITÀ

6 GN / 12 POS.
TOP TECHNOLOGY

5 DOMANDE DA FARTI PRIMA DI SCEGLIERE
01

QUANTE TEGLIE TI SERVONO?
3 / 5 / 10 teglie: scegli in base alla produzione reale.

02
QUALE FORMATO UTILIZZI?
GN 2/3, GN 1/1, 600x400 o doppia compatibilità.

03
QUANTI KG PER CICLO?
Da 5 a 40 kg: il dato che misura davvero la capacità di lavoro.

04
CHE INTENSITÀ DI UTILIZZO?
Essenziale, quotidiano o intensivo.

05
QUANTO CONTROLLO TI SERVE?
Funzioni base oppure Soft/Hard, sonda, HACCP e programmi evoluti.

7 SOLUZIONI SELEZIONATE

Da €1.390 a €7.150 + IVA
Dalla soluzione compatta al top technology.

COME LE CONFRONTIAMO

Teglie • kg/ciclo • formato • funzioni

Prima il lavoro reale. Poi il prezzo.

FIMEL: scelta tecnica, progettazione e assistenza con tecnici interni.

Il prezzo è un numero. La scelta giusta è un investimento.
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COMPACT & ENTRY LEVEL   |   3 / 5 TEGLIE

DUE MODI DI PARTIRE
Poco spazio oppure maggiore capacità con investimento contenuto.

3 TEGLIE
GN 2/3 - 354x325 mm

•
ABBATTIMENTO

8 KG
•

SURGELAZIONE

5 KG

•
ACCIAIO

AISI 304
•

CLASSE CLIMATICA

5

ABT 03 TOP
COMPACT

€ € 1.390 + IVA

�
Temperatura di esercizio
-35 / +5 °C

�
Dimensioni LxPxH
660 x 650 x 430 mm

�
Refrigerante
R290

�
Potenza
500 W

Ideale per piccoli volumi e spazi ridotti: formato compatto,
costruzione AISI 304.

5 TEGLIE
SOLO GN 1/1 - 530x325 mm

•
ABBATTIMENTO

15 KG
•

SURGELAZIONE

10 KG

•
ACCIAIO

AISI 201
•

CLASSE CLIMATICA

4

BLF 05
ENTRY 5 TEGLIE

€ € 1.650 + IVA

�
Temperatura di esercizio
-40 / +8 °C

�
Dimensioni LxPxH
760 x 730 x 850 mm

�
Refrigerante
R290

�
Potenza
760 W

Più capacità con investimento d’ingresso contenuto.
Attenzione: AISI 201 e solo GN 1/1.
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5 TEGLIE   |   PROFESSIONAL SELECTION

5 TEGLIE. DUE LIVELLI DI UTILIZZO.
Stesso formato: equilibrio investimento/prestazioni oppure maggiore capacità e controllo.

5 TEGLIE
GN 1/1 + 600x400

•
ABBATTIMENTO

18 KG
•

SURGELAZIONE

14 KG

•
ACCIAIO

AISI 304
•

CLASSE CLIMATICA

5

ABT 05
SCELTA FIMEL - miglior equilibrio

€ € 2.290 + IVA

�
Controllo
Sonda al cuore + 4 programmi

�
Sbrinamento
Gas caldo automatico + manuale

�
Temperatura di esercizio
-35 / +5 °C

�
Dimensioni LxPxH
800 x 877 x 840 mm

Per la ristorazione quotidiana: versatile, robusto e con un
rapporto investimento/prestazioni molto equilibrato.

COSTO ENERGIA €

ABB.  € 0,02/kg
SURG. € 0,08/kg
CICLO PIENO  € 0,54 / € 1,13

5 TEGLIE
GN 1/1 + 600x400

•
ABBATTIMENTO

25 KG
•

SURGELAZIONE

15 KG

•
ACCIAIO

AISI 304
•

CLASSE CLIMATICA

5 / +40 °C

111351 - ZCBCFA025SE
HIGH PERFORMANCE 5T

€ € 3.790 + IVA

�
Controllo
Soft / Hard + sonda

�
Funzioni
Turbo + scongelamento

�
Gestione
ARTE + HACCP

�
Dimensioni LxPxH
762 x 760 x 902 mm

Più kg per ciclo e maggiore controllo del processo: pensato
per chi vuole salire di livello senza cambiare formato.
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ALTA PRODUTTIVITÀ   |   10 TEGLIE

ALTA PRODUTTIVITÀ. DUE MODI DI AFFRONTARLA.
Capacità elevata oppure controllo premium del processo.

10 TEGLIE
GN 1/1 + 600x400

•
ABBATTIMENTO

40 KG
•

SURGELAZIONE

28 KG

•
ACCIAIO

AISI 304
•

CLASSE CLIMATICA

5

ABT 10
HIGH PRODUCTIVITY - BEST VALUE

€ € 3.950 + IVA

�
Controllo
Sonda al cuore + 4 programmi

�
Temperatura di esercizio
-35 / +5 °C

�
Refrigerante
R290

�
Dimensioni LxPxH
800 x 877 x 1665 mm

40 kg in abbattimento e 28 kg in surgelazione: la scelta per
chi cerca capacità e concretezza.

COSTO ENERGIA €

ABB.  € 0,02/kg
SURG. € 0,07/kg
CICLO PIENO  € 0,77 / € 1,66

10 TEGLIE
GN 1/1 + 600x400

•
ABBATTIMENTO

40 KG
•

SURGELAZIONE

25 KG

•
ACCIAIO

AISI 304
•

CLASSE CLIMATICA

5 / +40 °C

111353 - ZCBCFA040SE
PREMIUM 10T

€ € 5.950 + IVA

�
Controllo
Soft / Hard + sonda

�
Funzioni
Turbo + scongelamento

�
Gestione
ARTE + HACCP

�
Dimensioni LxPxH
762 x 760 x 1644 mm

Stessa capacità di abbattimento nominale, ma più
automazioni, tracciabilità e controllo del processo.
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ZANUSSI RAPIDO 111326   |   TOP TECHNOLOGY

QUANDO L'ABBATTITORE DIVENTA UNO STRUMENTO DI
PRODUZIONE
Cook & Chill evoluto per chi vuole organizzare, programmare e controllare il lavoro.

€ € 7.150 + IVA

RAPIDO 111326 - TOP TECHNOLOGY

6 GN 1/1
o 600x400

12 POSIZIONI
passo 30 mm

•
ABBATTIMENTO

30 KG
•

SURGELAZIONE

30 KG

COSTO ENERGIA €

ABB.  € 0,02/kg
SURG. € 0,07/kg
CICLO PIENO  € 0,75 / € 2,08

AISI 304 • R290 • classe climatica 5 fino a +43 °C • 2,7 kW

NON SOLO ABBATTIMENTO
Funzioni che cambiano davvero l’organizzazione della produzione.

• TOUCHSCREEN HD
Interfaccia ad alta risoluzione.

• 7 VELOCITÀ VENTOLA
AirFlow regolabile in base al prodotto.

• SONDA 3 SENSORI
Controllo preciso della temperatura al cuore.

• AUTOMATIC
10 categorie e oltre 100 varianti preimpostate.

• PROGRAMMI
Fino a 1000 programmi in 16 categorie.

• MANUAL
Soft, Hard, freezing, holding, Turbo Cooling, Lite
Hot.

• CICLI SPECIALI
Cruise, lievitazione, fermalievitazione e
scongelamento.

• FOOD SPECIAL
Sushi & Sashimi, sous-vide, gelato, yogurt,
cioccolato.

• MULTITIMER
Gestione di più timer e produzioni
contemporanee.

• ARTE 2.0
Stima reale del tempo residuo del ciclo.

• PERSONALIZZAZIONE
Make-it-mine, Match to Magistar, SoloMio,
Calendar.

• HACCP / USB / CONNECT
Scarico dati, programmi, impostazioni e
connettività.

PER CHI NON CERCA SEMPLICEMENTE UN ABBATTITORE

Ma un nuovo modo di organizzare la produzione. Dimensioni: 897 x 937 x 1060 mm.
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SERVIZI FIMEL   |   CONDIZIONI COMMERCIALI

LA MACCHINA GIUSTA È SOLO L'INIZIO.
Scelta tecnica, consegna, installazione e assistenza: FIMEL ti affianca prima e dopo l’acquisto.

01
CONSULENZA
Valutiamo produzione, formati e modalità di utilizzo per
scegliere il modello giusto.

02
TRASPORTO
Per acquisti da €2.000 + IVA, trasporto compreso entro
80 km dalla sede FIMEL.

03
SMART LINE
Posizionamento, installazione e messa in servizio
disponibili su richiesta.

04
ASSISTENZA
Supporto post-vendita con tecnici interni FIMEL.

CONDIZIONI DI VENDITA
PAGAMENTO

50% all’ordine | 30% all’arrivo della merce in magazzino FIMEL | 20% alla consegna.

TRASPORTO
Per acquisti pari o superiori a €2.000 + IVA: compreso entro 80 km da FIMEL, unica consegna allo stesso indirizzo.

SCARICO
Scarico ordinario compreso previa verifica dell’accessibilità. Posizionamento, installazione e avviamento SMART LINE a parte.

FINANZIAMENTO
Per attività avviate da almeno 3 anni, previa approvazione. Leasing e Nuova Sabatini ove applicabili.

DISPONIBILITÀ
Tempi indicativi 2-3 settimane sui prodotti ordinabili, previa conferma del fornitore.

GARANZIA
Secondo termini e condizioni del costruttore. Prezzi indicati IVA esclusa.

SOLUZIONI FINANZIARIE

Finanziamento • Leasing • Nuova Sabatini

PREZZI E CONSUMI

Prezzi IVA esclusa. Costi energetici Zanussi stimati su €0,26/kWh.

NON SAI QUALE ABBATTITORE SCEGLIERE?

Rispondi ad alcune semplici domande. Ti aiutiamo a individuare la soluzione più adatta al tuo
lavoro.
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